
que la fruta se almacene durante

períodos prolongados en conser-

bién para desinfectar equipos e

instalaciones en las industrias. Es

una de las sustancias químicas

más utilizadas en la desinfección

de frutas y hortalizas mediante su

aplicación en spray o en baño por

inmersión. Su actividad inhibitoria

o letal depende de la cantidad de

cloro libre que entra en contacto

con las células.

El uso de cloro como desin-

fectante del agua en la industria

alimentaria se ha extendido am-

pliamente por su gran espectro de

actuación, su relativo bajo coste y

su facilidad de aplicación. Sin em-

bargo, el cloro también presenta

en condiciones de alta temperatura

ambiental, locales cerrados, perso-

nas sensibles o alérgicas, etc.









¿Y por qué no ambas a la vez?
Ultraferro° es la solución más eficaz para prevenir y corregir la clorosis férrica al
combinar de la manera más equilibrada la rapidez de acción y efecto de choque del
isómero orto-para junto con la máxima estabilidad y persistencia del isómero orto-orto.

Ultraferro®

O Tradecorp, gracias a su exclusiva tecnología desa-
rrollada en las plantas de producción propias,
sintetiza el agente quelante EDDHA y formula Ultra-
ferro con el equilibrio óptimo entre ambas isómeros.

O Solubilidad total e instantánea en cualquier tipo 






