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desde 1.982

INTEROzZONO  *40 afios
de experiencia

y experiencias.

Interozono, empresa con mas de 40 anos de experiencia y experiencias, ofrece al
mercado soluciones técnicas medio ambientales efectivas, ecologicas vy
econdémicas, disenando y fabricando plantas/equipos generadores de ozono y
equipos ultravioleta para el tratamiento de AIRE y AGUA para todos los sectores e
industrias.

Empresa dinamica, en constante evolucion, que ofrece los Ultimos avances y mejoras
tecnologicas, de manera ecoldgica y natural, garantizando calidad y resultados.

Nuestra inversion en I+D y la comercializacion de los equipos bajo nuestra estricta
supervision técnica desde fabrica, dan fe de ello. Ofrecemos servicio técnico,
distribucion, proyectos, certificacion, control y medicidén, a nivel nacional e
internacional.

APLICACIONES EN AIRE Y AGUA

La tecnologia desarrollada por nuestra marca para el tratamiento y depuracion
del aire y el agua se aplica a 3 grupos:

GAMA DOMESTICA GAMA SEMI-INDUSTRIAL GAMA INDUSTRIAL

Nuestros equipos y nuestra avanzada tecnologia nos permiten garantizar soluciones
100% efectivas, economicas, ecoldgicas y naturales para diferentes sectores:

AIRE AGUA

Eliminacién de Olores Reutilizacion

Control de Vertido Desinfeccion
Eliminacién de Gases Control de Vertido
Esterilizacion y Control Ambiental Reduccion DQO y DBO
Oxigenacion y saneamiento Control Legionella
Desinfeccion Regeneracion y Calidad
Eliminacién Hongos y Mohos Oxigenacién

Interozono ofrece las soluciones mas econdomicas, eficaces y ecoldgicas del mercado,
sin utilizar quimicos ni ambientadores. La aplicacion de las tecnologias del ozono y
ultravioleta son consideradas un beneficio para el medio ambiente.

SIN QUIMICOS SIN CONSUMIBLES SIN RECARGAS

N

AHORRO DE COSTES flelo
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HOMOLOGACIONES

+ Interozono Empresa Registrada en Sanidad
Listado empresas Biocidas : R.0.E.S.B. Num. 0301 - CAC - LEG

+ OZONO = BIOCIDA autorizado por la Unién Europea UE 2023/1078 +
UE 528/2012

+ Norma AENOR UNE 400-201-94
(Normativa Fabricacion Generadores de ozono)

+E.C.H.A. Europa - BPR - Biocidas

+R.D. 1620/2007 - Reutilizacion aguas depuradas para riego Ozono
garantiza:

E. Colli Menos de 200UFC/100 ml

Nematodos Menos de 1 huevo/10 L

Legionella Menos de 100 UFC/L
* R.D. Prevencion Legionella 865/2003
*R.D. 140/2003 - Agua de consumo humano

Ozono desinfectante autorizado UNE-EN 1278 CAS-10028-5-6
+ Registro Sanitario n® 31.01359/GC (Desinfeccion Bacteriologica)
* Norma AENORUNE - EN 1278:1999

(Normativa Productos autorizados para Desinfeccion Bacteriologica)
+ Piscinas R.D. 742/2013 Condiciones higiénico-sanitarias
* R.I.T.E. Climatizacion (Reglamento parainstalacién en Frio/Calor)
* Norma AENOR UNE 100030:2001 IN

(Normativa Tratamiento y Prevencion Legionella)
+ Certificacion ISO 9001: 2000

+ Etiquetado CE
PROTEGE TU SALUD
PROTEGE TU ENTORNO
AHORRA COSTES

R.O.E.S.B 0301 - CAC - LEG
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OZONO SECTOR ALIMENTACION

Los equipos de frio para conservacion de los productos en todas las industrias o
establecimientos que posean, almacenen, manipulen o comercialicen cualquier tipo
de alimento son indispensables. Muchos microorganismos nocivos permanecen
inactivos dentro de las camaras, pero vuelven a ser un peligro una vez los alimentos
recuperan la temperatura ambiente.

El ozono destruye por completo todas las bacterias, hongos, mohos, esporas y
microorganismos que se van incorporando en los productos durante los distintos
procesos de produccién. De esta manera, con la aplicacion de ozono se obtendran
alimentos seguros y exentos de toda contaminacion.

Nuestra tecnologia dosifica en el aire ambiente las concentraciones adecuadas de
ozono (atmosfera controlada) o lugar donde se estén procesando o almacenando
produ Aacentracion idonea recomendada por nuestra empresa puede
variar de 0,5 a 3 ppry gile garantiza los siguientes resultados:

- Alimentos mas tiernos, ya que el 0z0 imula la accion digestiva de las enzimas.

- Inocuidad de los productos.

-Aumento de entre un 20 y un 30 % del tie
alargando la vida util.

- Disminuciéon de las pérdidas de peso/mermas.

le almacenamiento,

- Mejoria del aspecto visual del producto.

gorificas.

- Eliminacion de olores desagradables en las cama
- Eliminacion del riesgo de contagio de olores y sak

ctos.

entre pro

EJEMPLOS DE INSTALACIONES
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CAMARAS FRIGORIFICAS

SIN
OZONO

Presencia de hongos
Aspecto envejecido
Coloracién ennegrecida

Aumento del PH

Presencia de olor

Menor tiempo
de conservacion

Crecimiento bacteriano
en aumento

CON
OZONO

Ausencia de hongos

Productos tersosy limpios
Color natural

Estabilizacion del PH

Ausencia de olores
Mayor duracion
en la conservacion

Inhibicion del
crecimiento bacteriano
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PROTEGE TU SALUD
PROTEGE TU
ENTORNOAHORRA
COSTES
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FABRICAS Y OFICINAS
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Empresa registrada en Sanidad. Lista empresas Biocidas
R.O.E.S.B. N2 301-CAC-LEG
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